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IL MENÙ



MENÙ DEGUSTAZIONE
MENÙ CAMUNA

42€*

ANTIPASTO DOSSO (1.3.4.7.8.9)

grande tagliere con assaggio
di 10 tra le nostre specialita

MANZO ALL’OLIO DELLA TRADIZIONE (1.4.7)

servito con polenta

CASONCELLI DELLA NONNA LIVIA (1.3.7.9)

CASONCELLI RIPIENI DI
carne e aromi della

tradizione CONDITI CON
burro e salvia

MENÙ LAGO

46€*

BACCALÀ MANTECATO ALLA VICENTINA (4.7)

con cialda croccante di polenta
(porzione ABBONDANTE +6,50€)

PESCATO DEL NOSTRO LAGO
il personale vi riferira il pescato fresco e

la preparazione del giorno, con il relativo prezzo

‘ 

SPAGHETTI AL RAGÙ DI LAGO (1.3.4.9)

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON RAGU
DI LAGO E VERDURE

*ServitI per un minimo di 2 persone (Prezzo a persona)
bevande escluse.

DEGUSTAZIONE
DI VINI LOCALI

+10€**

**3 mezze degustazioni di vini locali (Groppello, Curtefranca, Valcalepio)

‘

‘

‘



ANTIPASTI

BACCALÀ MANTECATO ALLA VICENTINA (4.7)

con cialda croccante di polenta
(porzione ABBONDANTE +6,50€)

14€ 

TARTARE DI MANZO AL COLTELLO
condita con salsa alle erbe all’argentina
(porzione ABBONDANTE +6,50€)

15€ 

POLENTA ALLA PIASTRA (1)

CON FUNGHI PORCINI TRIFOLATI E GUANCIALE CROCCANTE 
14€ LIM

ITE
D EDITIO

N AUTUNNALE

ANTIPASTO DOSSO (1.3.4.7.8.9)

grande tagliere con assaggio
di 10 tra le nostre specialita

26€ 

‘

LINGUA DI MANZO CON MOUSSE DI ZUCCA E CRUMBLE DI OLIVE (9)

lingua cotta a bassa temperatura
e servita tiepida

16€ 
LIMITED EDITION AUTUNN

AL
E



PRIMI PIATTI

’

SPAGHETTI AL RAGÙ DI LAGO (1.3.4.9)

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON RAGU
DI LAGO E VERDURE

16.5€ 

CASONCELLI DELLA NONNA LIVIA (1.3.7.9)

una ricetta che non e mai cambiata!
fatti a mano come li faceva
la nonna...

CASONCELLI RIPIENI DI
carne e aromi della
tradizione CONDITI CON
burro e salvia

14.5€ 

UN CLASSICO INTRAMO
NTABILE

‘

RISOTTO ALLA ZUCCA, GUANCIALE E MANDORLE SALATE
IL CONTRASTO PERFETTO CHE TI FARÀ FARE LA SCARPETTA (7.8.9)

16.5€ 

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI E SILTER UN GRANDE CLASSICO...
MA COSÌ NON L'HAI MAI PROVATO (7.9)

19€ 

LIMITED EDITION AUTUNNALE
I NOSTRI PIATTI SPECIALI DEDICATI ALLA STAGIONE:

GNOCCHETTI CON RAGÙ BIANCO DI FAGIANO
IL GUSTO RICCO DELLA CACCIAGIONE IN UNA VERSIONE CHE TI SORPRENDERÀ (1.3.7)

18€ 



SECONDI
CUBEROLL DI MANZO ALLA GRIGLIA
PREGIATO TAGLIO DELLA PARTE
ALTA DELLA LOMBATA, CARATTERIZZATO
DA UNA BUONA MAREZZATURA 250/300gr

23€ 

PATATE ARROSTO CON ROSMARINO 5.5€ 

CARCIOFO ALLA ROMANA 1.5€ 

INSALATA VERDE DEL NOSTRO ORTO 5€ 

INSALATA MISTA 6€ 

VERDURE ALLA GRIGLIA (MELANZANE, ZUCCHINE, PEPERONI) 5.5€ 

GIARDINIERA 5€ 

FIORENTINA DI MANZO ALLA GRIGLIA 5,5€/etto 

MANZO ALL’OLIO DELLA TRADIZIONE (1.4.7)

servito con polenta
20€ 

28€ 

PESCATO DEL NOSTRO LAGO
il personale vi riferira il pescato fresco e
la preparazione del giorno, con il relativo prezzo

‘ 

LOMBATINA DI CERVO MARINATA AL BRANDY (1.7.9.12)

FUNGHI PORCINI E POLENTA MULINO DI BIENNO
LIM

ITED
 EDITIO

N AUTUNNALE

CONTORNI



DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI (7)

STAGIONATI E FRESCHI, DAI PASCOLI DI VACCINI,
CAPRINI E OVINI. SERVITI CON MARMELLATA DI NOSTRA
PRODUZIONE. (porzione MEDIA +5€)

16€ 

TIRAMISÙ CLASSICO (1.3.7)

COMPOSTO AL MOMENTO
6.5€ 

TIRAMISÙ BIANCO ...ANCORA PIÙ GOLOSO (1.3.7)

COMPOSTO AL MOMENTO
6.5€ 

TORTA SBRISOLONA (1.3.7.8)

SERVITA CON GELATO ALLA PANNA
O GELATO AI FRUTTI DI BOSCO

6.5€ 

GORGONZOLA (7) 7€ 

TALEGGIO (7) 7€ 

DAL PASCOLO AL TUO PIATTO

FORMAGGI

 7€ PLUMCAKE DI MELE, ARANCIA E CANNELLA (3.7.8)

servito con crema calda alla vanigliA 

7€ PANNA COTTA ZUCCA E VANIGLIA (1.7.8)

CON CRUMBLE DI AMARETTI E CARAMELLO SALATO

DOLCI
LIM

ITE

D EDITION AUTUNNALELIM
ITE

D EDITION AUTUNNALE



BIRRE
BIRRIFICIO VIA PRIULA

CORNA BIANCA   5.5€ 
BLANCHE - 5% VOL.  33CL

Dedicata ad un luogo speciale,
è resa “speciale” dalla speziatura.
Ottima come aperitivo, accompagna
felicemente pietanze delicate, crudo
di pesce e formaggi freschi. 

BIRRIFICIO VIA PRIULA

ACQUA   7€ 
PILS - 5.2% VOL.  50CL

La classica birra bionda, leggera
e moltopregiata, dal sapore
tendente all’amarognolo con note
speziate e dal profumo erbaceo.
Schiuma fine e persistente.

BIRRIFICIO VIA PRIULA

ARIA   7€
BLANCHE - 5.5% VOL.  50CL

Piacevole e di facile approccio,
una birra di frumento, caratterizzata
da una schiuma bianca e densa,
con note fruttate, leggermente
agrumate. Piacevole in estate.

BIRRIFICIO VIA PRIULA

FUOCO   7€ 
BOCK - 7% VOL.  50CL

Gusto pieno e rotondo.
Ottima per esaltare il gusto dei
piatti della nostra tradizione come
pasta e risotti, ma anche piatti di
carne e di pesce.

BIRRIFICIO VIA PRIULA

TERRA   7€ 
IPA ROSSA - 6.7% VOL.  50CL

Dai riflessi ambrati e schiuma
compatta. La rendono unica le note
amare del luppolo, ammorbidite dal
malto d’orzo tostato. Ottima in
abbinamento ai formaggi.

BIRRIFICIO VIA PRIULA

CONCARENA   7€ 
AMERICAN IPA - 6.7% VOL.  50CL

Riflessi ambrati e schiuma compatta.
Note amare dei luppoli, ammorbidite
dal malto d’orzo camuno tostato.
Ottima in abbinamento ai formaggi
di media stagionatura, pesce bianco
e crostacei.



CAFFÈ ESPRESSO 1.5€ 

CAFFÈ CORRETTO 1.7€ 

CAFFÈ DECAFFEINATO 1.6€ 

ORZO PICCOLO 1.5€ 

ORZO GRANDE 2€ 

GINSENG PICCOLO 1.5€ 

GINSENG GRANDE 2€ 

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE 2€ 

BIBITE IN BOTTIGLIA 33CL 3.5€ 

ESTATHÉ IN LATTINA 33CL 3.5€ 

AMARI CLASSICI 4€ ,

VINO ROSSO E BIANCO ALLA SPINA
LITRO 10€  1/2 LITRO 5.5€  QUARTINO 3€

VINO BIANCO MOSSO ALLA SPINA
LITRO 12€  1/2 LITRO 6.5€  QUARTINO 3.5€

BEVANDE

BIRRIFICIO 1OOVENTI

FREEVOLA   6.5€
APA - 4.7% VOL.  33CL 

Birra ispirata alle American Ipa.
Profumata di agrumi, di frutta
tropicale e miele, elegantemente
amara e dalle dolci note maltate.
Ottima con salumi e formaggi e 
pesce alla griglia.

BIRRERIA DEL CASTELLO PRIVATO

ENGERL HELL   6€ 
HELLES - ANALCOLICA  50CL

Ideale per tutti coloro che vogliono
o devono fare a meno dell'alcol, ma
non del gusto della vera birra.
Solo 17 kcal/100 ml, ottima per gli
amanti della birra attenti alle calorie.

SENZA GLUTINE 



ELENCO ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutine
2. Crostacei

3. Uova
4. Pesce

5. Arachidi 
6. Soia

7. Latte (incluso lattosio)
8. Frutta a gusciO

9. Sedano
10. Senape
11. Sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti
13. Lupini

14. Molluschi

GLI ALLERGENI SONO INDICATI SUL MENU CON IL NUMERO DI RIFERIMENTO

‘



il team Dosso Seradino vi ringrazia per aver scelto
di passare del tempo con noi.

Ricerchiamo la qualita per esprimere al meglio il nostro
territorio attraverso la cucina, ricercando prodotti e
ricette che speriamo soddisfino la vostra attenzione.

si ricorda inoltre che
qui si possono organizzare feste e cerimonie

di qualsiasi genere, qualunque sia il momento speciale
che vogliate organizzare.

Le nostre specialita su prenotazione:
spiedo o porchetta alla brace.

dosso seradino TRATTORIA E RISTORANTE

dosso.seradino


